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附件 3-產學合作學生實習計畫 

臺灣菸酒股份有限公司產學合作學生實習計畫 

項次 實習機構 單位 地址 
實習(備取)

名額(預估) 
頁次 

1 

臺北啤酒工場 

包裝業務 

臺北市中山區八德路二段 85 號 

3 名(3 名) 2 

2 發酵業務 1 名(3 名) 3 

3 糖化業務 1 名(3 名) 4 

4 工安業務 1 名(3 名) 5 

5 

竹南啤酒廠 

製造課 

苗栗縣竹南鎮工業區和興路 345 號 

3 名(3 名) 6-7 

6 包裝課 3 名(3 名) 6-7 

7 品管課 3 名(3 名) 6-7 

8 製瓶課 2 名(3 名) 6-7 

9 
烏日啤酒廠 

包裝課 
臺中市烏日區光華街 1 號 

15 名(15 名) 8 

10 製造課 6 名(6 名) 9 

11 

善化啤酒廠 

製造課 

臺南市善化區成功路 2 號 

9 名(9 名) 10 

12 品管課 6 名(6 名) 11 

13 包裝課 3 名(3 名) 12 

14 工安課 

(廢水處理) 
6 名(6 名) 13 

15 工安課 

(貫流式鍋爐操

作實務) 

3 名(3 名) 14 

16 

酒事業群 

農化及化工

類 

桃園：桃園市龜山區文化一路 55 號 

臺中：臺中市西屯區工業二十八路 2 號 

埔里：南投縣埔里鎮中山路三段 219 號 

南投：南投縣南投市軍功里東山路 82 號 

嘉義：嘉義縣民雄鄉福樂村中山路 4 號 

隆田：臺南市官田區隆本里中華路一段 335 號 

屏東：屏東縣內埔鄉豐田村建國路 34 號 

花蓮：花蓮縣花蓮市美工路 6 號 

宜蘭：宜蘭縣宜蘭市舊城西路 3 號 

約 66 名(66

名) 

15 

17 

電機工程學

程 
16 

18 生技事業處- 

善化啤酒廠 

易洗樂清潔

劑業務 
臺南市善化區成功路 2 號 2 名(3 名) 17-18 

19 生技事業處- 

竹南啤酒廠 

台啤酵母量

產業務 
苗栗縣竹南鎮工業區和興路 345 號 2 名(3 名) 17-18 

20 生技事業處- 

嘉義酒廠 

面膜化粧品

業務 
嘉義縣民雄鄉福樂村中山路 4 號 2 名(3 名) 17-18 
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附件 3-產學合作學生實習計畫 

一、 實習機構：臺北啤酒工場包裝業務(3 名) 

課程基本資料 
開課單位：包裝業務 

授課教師：視實際開課內容指派該場專案指導員 

教學目標 
學習啤酒包裝理論與實務設備操作，包含洗瓶機、

裝酒打蓋機、貼標機、其它包裝設備操作 

實習學生需具備條件 
個性務實、細心，且對學習啤酒生產理論及實務操

作具熱忱者，以機械類科系或食品類科系學生尤佳 

實習課程規劃(含課程

大綱、時數、實習單位、

內容、研究專題等) 

第 1、2 週，洗瓶機理論與實務操作 

第 3、4 週，裝酒打蓋機理論與實務操作  

第 5、6 週，貼標機理論與實務操作  

第 7 週，裹包機、紙箱疊棧機實務操作  

第 8 週，其它包裝設備實務操作  
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附件 3-產學合作學生實習計畫 

二、 實習機構：臺北啤酒工場發酵業務(1 名) 

課程基本資料 
開課單位：發酵業務 

授課教師：視實際開課內容指派該場專案指導員 

教學目標 
學習啤酒糖化理論與實務設備操作，包含原料處理

(含粉碎)、糖化設備操作 

實習學生需具備條件 
個性務實、細心，且對學習啤酒生產理論及實務操

作具熱忱者，以機械、化工或食品類科系學生尤佳 

實習課程規劃(含課程

大綱、時數、實習單位、

內容、研究專題等) 

第 1、2 週：麥汁處理(迴旋沉澱槽、麥汁冷卻機)

製程理論及設備操作、維護保養  

第 3、4 週：麥汁通氣及酵母添殖系統製程理論及

設備操作、維護保養  

第 5、6 週：發酵儲酒作業製程理論及設備操作、

維護保養  

第 7、8 週：過濾作業(矽藻過濾機、矽藻土捕捉器)

製程理論及設備操作、維護保養  
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附件 3-產學合作學生實習計畫 

三、 實習機構：臺北啤酒工場糖化業務(1 名) 

課程基本資料 
開課單位：糖化業務 

授課教師：視實際開課內容指派該場專案指導員 

教學目標 
學習啤酒糖化理論與實務設備操作，包含原料處理

(含粉碎)、糖化設備操作 

實習學生需具備條件 
個性務實、細心，且對學習啤酒生產理論及實務操

作具熱忱者，以機械、化工或食品類科系學生尤佳 

實習課程規劃(含課程

大綱、時數、實習單位、

內容、研究專題等) 

第 1、2 週：麥芽處理(麥芽輸送、粉碎、集塵系統)

製程理論及設備操作、維護保養  

第 3、4 週：輔料處理(輔料輸送、米粉碎系統)製

程理論及設備操作、維護保養  

第 5、6 週：糖化作業(糖化槽、米煮沸釜)製程理

論及設備操作、維護保養  

第 7、8 週：糖化作業(過濾槽、麥汁煮沸釜)製程

理論及設備操作、維護保養  
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附件 3-產學合作學生實習計畫 

四、 實習機構：臺北啤酒工場工安業務(3 名) 

課程基本資料 
開課單位：工安業務 

授課教師：視實際開課內容指派該場專案指導員 

教學目標 
學習工業配線、PLC 撰寫、電氣維修、冷凍機、

天然氣鍋爐、二氧化碳供應等設備實務操作。 

實習學生需具備條件 
務實、細心，且對專業技術類具興趣者，以冷凍、

電氣或機械類科系學生尤佳。 

實習課程規劃(含課程

大綱、時數、實習單位、

內容、研究專題等) 

第 1 週：職業安全法規認識、電氣設備機處認識、

單線圖與電氣元件了解  

第 2 週：PLC、人機介面與階梯圖認識 

第 3 週：220V、380V 馬達接線說明與維修保養實

務操作  

第 4 週：冷凍機基礎認識與操作 

第 5 週：天然氣鍋爐基礎認識與操作、天然氣管線

緊急遮斷裝置認識 

第 6 週：空壓機基礎認識與操作 

第 7 週：水處理設備基礎認識與操作 

第 8 週：氣壓元件基礎及控制系統認識與實務操作 
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附件 3-產學合作學生實習計畫 

 

五、 實習機構：竹南啤酒廠(製造課 3 名、包裝課 3 名、品管課 3

名、製瓶課 2 名) 

課程基本資料 

1-2 週：竹南啤酒廠製造課「啤酒釀造技術」 

3-4 週：竹南啤酒廠包裝課「包裝製程理論及實務」 

5-6 週：竹南啤酒廠品管課「啤酒品質管理」 

7-8 週：竹南啤酒廠品管課「啤酒製瓶技術」 

授課教師：視實際開課內容指派該廠專案指導員 

教學目標 

使 1-2 週：實習生暸解啤酒釀造之原理、製程技術

及實務操作。 

3-4 週：使實習生瞭解啤酒包裝理論，並藉由實務

操作了解機台操作技術與保養作業。 

5-6 週：介紹啤酒生產過程中品質管理之規劃及酒

品、食品相關法規概述，並實際操作樣品取樣、檢

驗分析、儀器分析及數據判定，讓實習生了解實現

品質管理的相關內容。 

7-8 週：使實習員了解瓶支成型作業、製瓶機各部

機構功能及認識製瓶機各作業 SOP。 

實習學生需具備條件 

農化、化工背景者尤佳。 

實習內容部分操作需一定體力。 

化學分析、微生物分析相關基本知識。 

修過機械製造及工程力學等相關課程。 

實習課程規劃(含課程

大綱、時數、實習單位、

內容、研究專題等) 

【糖化股】 

1.啤酒原料介紹 

2.散裝工場設備介紹、原料查驗作業 

3.糖化原理、製程及設備介紹 

【發酵股】 

1.發酵、儲酒及過濾原理及設備介紹 

2.酵母擴培介紹及微生物概念講解 

【瓶裝線】 

1.瓶裝酒機教學、操作理論實務與保養作業 

2.洗瓶機教學、操作理論實務與保養作業 

3.貼標機教學、操作理論實務與保養作業 

4.裹包機教學、操作理論實務與保養作業 

【罐裝線】 

1.罐裝酒機教學、操作理論實務與保養作業 

2.殺菌機教學、操作理論實務與保養作業 

3.六入機台教學、橾作理論實務與保養作業 

【桶裝線】 
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附件 3-產學合作學生實習計畫 

1.桶啤操作理論實務 

【品管課】 

1.酒品及食品相關法規概述 

2.原材料使用簡介，操作取樣、分析 

3.啤酒製程概述，操作啤酒半成品及成品取樣、分

析 

4.操作微生物取樣、分析 

5.包裝材料用途簡介，操作取樣、分析 

6.分析數據判定，報告書撰寫 

【製瓶課】 

1.製瓶簡介 

2.瓶支生產作業流程  

3.製瓶工作範圍及設備 

4.製瓶主要作業內容介紹 

(1)爐前膛作業 

(2)供給器作業 

(3)冷卻窯作業 

(4)瓶種設定作業 

5.製瓶機作業 
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附件 3-產學合作學生實習計畫 

 

 

六、 實習機構：烏日啤酒廠包裝課(15 名) 

課程基本資料 

開課單位:包裝課 

授課教師：視實際開課內容指派該廠專案指導

員 

教學目標 

透過產學合作，使學校教學養成更能為企業所

用.達到產學合一的目標 

實習學生需具備條件 

大專(含)以上機械 、電子、電機相關科系畢業

尤佳並具備相關丙級(含)以上證照 

實習課程規劃（含課程大綱、時

數、實習單位、內容、研究專題

等） 

第一週~第二週:瓶裝全線分站實習(機械及電器 

人員) 

第三週~第四週:罐裝全線分站實習(機械及電器 

人員) 

第五週~第八週:機械專長實習(機械人員) 

第五週~第八週:電子電機專長實習(電器人員) 
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附件 3-產學合作學生實習計畫 

七、 實習機構：烏日啤酒廠製造課(6 名) 

課程基本資料 

開課單位：製造課 

授課教師：視實際開課內容指派該廠專案指導員 

教學目標 

1.了解啤酒釀造原理 

2.了解啤酒釀造流程 

實習學生需具備條件 

食品機械相關科系尤佳 

實習課程規劃（含課程大綱、時

數、實習單位、內容、研究專題

等） 

第一週：糖化股安全危害告知；糖化股原料工場實

習。 

第二週：糖化股糖化工場實習。 

第三週：糖化股糖化工場實習。 

第四週：發酵股安全危害告知；發酵股麥汁工場實

習。 

第五週：發酵股貯酒工場實習。 

第六週：發酵股貯酒工場實習。 

第七週：發酵股戶外工場實習。 

第八週：發酵股過濾工場實習。 
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附件 3-產學合作學生實習計畫 

八、 實習機構：善化啤酒廠製造課(9 名) 

課程基本資料 

開課單位：善化啤酒廠製造課 

授課教師：視實際開課內容指派該廠專案指導

員 

教學目標 使學員能學習到啤酒釀造理論與實務操作 

實習學生需具備條件 化工、農化、食品、電機、機械相關科系尤佳 

實習課程規劃（含課程大綱、時

數、實習單位、內容、研究專題

等） 

第一週 

課程大綱 實習單位 

啤酒概論 

訓練教室 

啤酒原材料與水處理 

糖化製程理論 

發酵貯酒製程理論 

啤酒過濾製程理論 

實習內容：啤酒釀造技術理論授課 

第二週～第三週 

課程大綱 實習單位 

糖化製程實務操作 糖化股 

實習內容：含原料處理、糖化作業、麥汁處理、

糖化設備基本保養維修作業 

第四週～第六週 

課程大綱 實習單位 

發酵貯酒製程實務操作 發酵股 

實習內容：含入麥汁作業、發酵作業、貯酒作

業、發酵貯酒設備基本保養維修作業 

第七週～第八週 

課程大綱 實習單位 

啤酒過濾製程實務操作 發酵股 

實習內容：含矽藻土添加作業、初濾機作業、

精濾機作業、啤酒付包裝作業、過濾設備基 

本保養維修作業 
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九、 實習機構：善化啤酒廠品管課(6 名) 

課程基本資料 

開課單位：品管課    

授課教師：視實際開課內容指派該廠專案指導員 

化驗品管：啤酒半成品、成品之取樣、檢驗分析、

記錄、計算；啤酒原材料驗收檢驗、樣品比對及實

驗分析；廢水及易洗樂清潔劑化驗分析、品管報表

編製。 

微生物管制：啤酒製程微生物化驗分析、原物料微

生物檢驗、微生物培養、酵母菌種更新、微管報表

編製。 

教學目標 

整體學習化驗品管及微生物管制技術項目之職能

程度達到具備該職能，且能滿足目前職務上的需

要。 

實習學生需具備條件 具備大專食品、化學、農化科系學歷背景尤佳 

實習課程規劃（含課程大綱、

時數、實習單位、內容、研究

專題等） 

1-4 週實習化驗品管分項逐次學習：啤酒半成品、

成品之取樣、檢驗分析、記錄、計算；啤酒原材料

驗收檢驗、樣品比對及實驗分析；廢水及易洗樂清

潔劑化驗分析、品管報表編製。 

5-8 週實習微生物管制分項逐次學習：啤酒製程微

生物化驗分析、原物料微生物檢驗、微生物培養、

酵母菌種更新、成品啤酒強制試驗、微管報表編

製。 
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十、 實習機構：善化啤酒廠包裝課(3 名) 

課程基本資料 

包裝課設備理論、操作與實務 

授課教師：視實際開課內容指派該廠專案指導員 

教學目標 

1.熟悉啤酒包裝設備理論 

2.培養包裝操作人員及實務教導-以機械構造為主 

3.了解包裝品質控管方式 

實習學生需具備條件 
1. 電機、自動化控制、機械專業領域尤佳 

2. 學習態度積極、負責任 

實習課程規劃（含課程大綱、

時數、實習單位、內容、研究

專題等） 

包裝課設備理論、操作與實務 

一、包裝設備理論介紹 

二、包裝品質管控介紹 

三、包裝瓶裝設備與實務操作 

 1.瓶裝設備及機械原理簡介 

 2.了解瓶裝線上之品質管控方式 

 3.現場勞工安全課程介紹 

 4.卸瓶、洗瓶機實務與操作 

 5.裝酒、封蓋機實務與操作 

 6.殺菌機實務與操作(含罐頭原理解說) 

 7.貼標機實務與操作(含簡單微調、目視品管) 

 8.紙箱包裝原理及機台操作(含熱熔膠調整) 

 9.基本電工及機械常識教導 

四、包裝罐裝設備與實務操座  

 1.罐裝設備及機械原理簡介 

 2.了解罐裝線上之品質管控方式 

 3.卸罐、裝酒機實務與操作 

 4.捲封機原理實務與操作(含捲封品質、現場調整等) 

 5.罐裝殺菌實務與操作(含原理解說) 

 6.多入式紙箱包裝原理及操作(含 6 入紙盒機台調整) 

五、桶裝設備理論與操作 

 1.桶裝原理介紹 

 2.瞬時殺菌機原理及機台設備操作 

 3.裝酒機操作與實務操作 

六、包裝課程問題及經驗分享 
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十一、 實習機構：善化啤酒廠工安課-廢水處理(6 名) 

課程基本資料 

開課單位：工安課 

授課教師：視實際開課內容指派該廠專案指導

員 

教學目標 

學習廢水管制分析及現場實務操作之職能，以

期具備該職務之智能需求。 

實習學生需具備條件 具備大專環工、化工等科系學歷背景尤佳 

實習課程規劃（含課程大綱、時

數、實習單位、內容、研究專題

等） 

1.1-4 週：廢水之取樣、檢驗分析、記錄、計算

及報表編製。 

2.5-8 週：現場機械設備實務操作、申報及各項

報表編製。 
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十二、 實習機構：善化啤酒廠工安課-貫流式鍋爐操作實務(3 名) 

課程基本資料 

開課單位：工安課 

授課教師：視實際開課內容指派該廠專案指導

員 

教學目標 

學習貫流式鍋爐現場實務操作之職能，以期具

備該職務之智能需求。 

實習學生需具備條件 具備大專機械、電機等科系學歷背景 

實習課程規劃（含課程大綱、時

數、實習單位、內容、研究專題

等） 

1.1-4 週：貫流式鍋爐現場實務操作、記錄及報

表編製。 

2.5-8 週：現場機械設備實務操作、維修、申報

等事項。 
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十三、 實習機構：酒事業群(農化及化工類)  

課程基本資料 

開課單位: 

109 年度農化及化工類組開缺酒廠。 

授課教師: 

視實際開課內容指派該廠專案指導員 

教學目標 

1. 使實習學生熟悉未來工作地點之環境及文化。 

2. 使實習學生了解所選學程中之原料、製程、包

裝、料帳、品質管制、成分分析、產品風味、

品評搭配、產品特性行銷等相關議題。 

3. 使實習學生具備發現問題及基本問題解決能

力。 

實習學生需具備條件 

1. 成績優異學生尤佳。 

2. 基本文書軟體操作能力。 

實習課程規劃（含課程大綱、

時數、實習單位、內容、研究

專題等） 

課程大綱: 

1.了解原料、製程、包裝、料帳、品質管制、成

分分析、產品風味、品評搭配、產品特性行銷、

等相關議題。 

2.由廠方設計一現場實務題，測驗實習學生發現

問題及基本問題解決能力。 

課程內容/時數/研究專題: 

週數 課程內容 備註 

ㄧ 了解原料特性  

二 產品製程、單元操作(含包

裝) 

 

三 基本 ERP 作業 

(查庫存、成本) 

 

四-

六 

微生物分析與儀器檢驗分

析 

 

七 感官品評與行銷  

八 專題研究 詳(註) 
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十四、 實習機構：酒事業群(電機工程學程) 

課程基本資料 

開課單位: 

109 年度電機工程學程類組開缺酒廠 

授課教師: 

視實際開課內容指派該廠專案指導員 

教學目標 

1. 使實習學生熟悉未來工作地點之環境及文

化。 

2. 使實習學生了解所選學程中之實務操作、設

備維修保養、瞭解機械特性與運作原理、培

養和鍛鍊實際動手能力、理論知識與實踐充

分地結合等相關議題。 

3. 使實習學生具備發現問題及基本問題解決

能力。 

實習學生需具備條件 
1. 成績優異學生尤佳。 

2. 基本文書軟體操作能力。 

實習課程規劃（含課程大綱、時

數、實習單位、內容、研究專題

等） 

課程大綱: 

1.了解電氣、電機 PLC 技術控制操作維修、

鍋爐相關設備操作、廢水處理設備操作、高

壓電操作、冷凍機操作維修、.焊、車、铣之

操作及堆高機維修、職安衛績效認可制度及

環保系統制度、各類製酒及包裝設備機械保

修技術等相關議題。 

2.由廠方設計一現場實務題，測驗實習學生發

現問題及基本問題解決能力。 

課程內容/時數/研究專題: 

週數 課程內容 備註 

ㄧ 基本電路學  

二 電子電路  

三 瞭解機械特性與運作

原理 

 

四-

六 

電氣、電機 PLC 技術

控制操作維修、各類

製酒及包裝設備機械

保修技術 

 

七 職安衛績效認可制度

及環保系統制度 

 

八 專題研究 詳(註) 
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十五、 生技事業處(善化啤酒廠-易洗樂清潔劑業務 2 名、竹南啤

酒廠-台啤酵母量產業務 2 名、嘉義酒廠-面膜化粧品業務 2

名) 

課程基本資料 

1.開課單位：生技事業處 

2.授課教師： 

視實際開課內容指派生技事業處生產課或實習工

廠專案指導員。 

3.課程內容： 

生技事業處業務介紹及研發、生產、管理實務。 

教學目標 

針對本公司業務需求有計畫的安排學生在校學習

相關基礎學科與理論知識，並配合企業實際作

業，使理論與實務相結合，有效的培訓本公司需

要、且有志於從事公司相關產業(酒及生技)專業人

才，目標如下： 

1. 提升學生職場適應力及就業競爭力 

(1)加強學生專業技能並學以致用，獲取職場實務

經驗，培養獨立自主及解決問題能力。 

(2)使學生熟悉公司的管理文化及工作環境，培養

團隊合作精神，建立良好人際關係及正確職業倫

理。 

2.透過合作與產業接軌，縮小學用落差，培育產

業真正需要具實務經驗之專業人才，達成學術理

論及實務整合，並儲備企業未來人力資源。 

3.取得學校研發及技術創新資源，促進產業升級

發展。 

實習學生需具備條件 

2. 學生擇一學程參加規定須修習專業課程達

1/3(生命科學學程至少 4 科、化工學程至少 3 科、

電機工程學程至少 3科)即可依學程別提出實習申

請。 

實習課程規劃（含課程大綱、

時數、實習單位、內容、研究

專題等） 

1.課程大綱： 

(1)產業需要的人才不僅要能實際參與生產線現場

作業，並且在新產品開發後能儘速確立加工製

程，使產品可儘快上市。故課程設計除了生產線

現場的實習，也希望實習學生能依公司需求參與

產品開發、生產製程建立測試、現有生產線製程

改善等工作。 

(2)工作內容需指派生技相關業務。 

2.時數： 

(1)為使產學合作計畫達到最大效益，以連續實習

8 週，或以連續 4 周為單位、分兩階段實習為原
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則。 

(2)另考量學生生涯規畫、且兼顧課業與實習訓

練，可由本公司實習單位與實習學生協調，規劃

出自主且具彈性的實習時程，調整學生訓練模式。 

3.實習單位： 

(1)善化啤酒廠-易洗樂清潔劑業務。 

(2)竹南啤酒廠-台啤酵母量產業務。 

(3)嘉義酒廠-面膜化粧品工廠業務。 

(依業務需求安排至該廠品管課或製造課實習) 

4.內容： 

(1)生產線現場作業 

A.在不洩漏本公司營業秘密的原則下，由生產線

負責同仁講授生產實際作業狀況，並參觀實際作

業情形。 

B.由實習學生由從頭到尾實際參與產品完整生產

流程，了解生產製程、加工操作、品管分析、倉

儲管理、法令規範等現場作業。 

(2)生產製程建立測試及改善現有生產線 

A.善化啤酒廠-易洗樂系列產品封膜機建置及測

試，並配合行銷活動需求調整產品包裝方式。 

B.竹南啤酒廠-配合公司發展台啤酵母核心原料

方向，建置台啤酵母及其衍生性原料(例如葡聚

糖、水解物)量產設備、製程，並持續改善生產線，

以提升原料品質及應用性。 

C.嘉義酒廠-協助面膜化粧品業務建置、面膜生產

線規劃及製程建立測試。 

(3)生技新產品開發 

配合市場需求及公司發展策略開發新產品。由公

司根據實習時數訂定研究專案，協助實習學生制

定起始、規劃、執行、控管、結案等專案流程架

構，並據以實行，培養學生邏輯思考、專案管理

及目標實現之能力。 

 

 

 

 

 

 


